
Le Menu « GRAND COLOMBIER »  

Festival de La Truffe  2025/2026 
 

…...LES PREMIÈRES BOUCHÉES….. 

*  Coquille St Jacques  de  St Brieuc / Tartelette Coleslaw /                   
Samossa Escargots de Philippe et Truffe Blanche * 

…...LES ENTRÉES EN MATIÈRE…... 

* Tartare Betteraves,  Granny Smith et Melanosporum* 

 *   Verrine de Pommes de Terre et Truffe Noire* 

….LE VIF DU SUJET…. 

* La Papillotte de Poisson Truffé * 

* Sorbet Gin et Kalamansi * 

* Le Cerf, Truffes de Seyssel et Cardons à la Moelle *  

…….LE POINT FINAL…….. 

* Soufflé Chaud Piemontese * 
 

88 € par personne  

Servi  Certains Services uniquement 

Sur Réservation Vendredi Soir et Samedi Midi  Déc/Jan/ Fev 

 
 


